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Ihringer Winklerberg
Spitburgunder Weissherbst
Beerenauslese —edelsiif3-

Analyse: Alkohol: 9 % Vol.
Sdure: 7,5 g /1
Restzucker: 184 g/1
Boden: Vulkanverwitterungsgesteinsboden

Winklerberg 1
Spitburgunder Ve

Beerenauslese

Besonderheit:

Die Trauben fiir diesen Wein wurden am 22.11.2013 mit 138° Ochsle von Hand gelesen.

Die Selektive Lese im Weinberg und das aussortieren am Sortiertisch ergaben 1.000 Liter
Traubensaft. Davon 200 Liter in Auslese-Qualitit (115°O¢) und 800 Liter in Beerenauslese-Qualitit
(138°Oe) bei einem durchschnittlichen Ertrag von weniger als 40 kg/ar.

Vs der Weinmenge wurde im Barrique vergoren, % im Edelstahltank und die Restmenge in 5
Glasballons. Die Giérung des Traubensaftes wurde nach erreichen des gewiinschten Zuckergehaltes
innerhalb von 4 bis 6 Wochen durch Kilte gestoppt.

Beide Komponenten aus Barrique und Edelstahltank wurden mit viel Fingerspitzengefithl nach
Abstich und Filtration vermahlt.

Die Weine vom Ihringer Winklerberg sind geprigt durch Mineralitit, die den Weinen, trotz ihres
kraftigen Charakters, Eleganz und Finesse verleihen.

Beschreibung:
Die feinfruchtige Nase erinnert an reife Mirabellen, Dérrkompott und zeigt Anklinge von Karamell
und Quitte. Dabei Gberzeugt der Weissherbst durch seine schlanke und fest gewebte Art.

Ein Wein zum unkomplizierten Trinkgenuss!

Essen:
perfekt zu fruchtigen Desserts

Lager:
sehr grof3es Reifepotential

Tipp:
Servieren Sie diesen Wein bei 10 —12 ° C.
Den Wein ca. eine Stunde vor dem Trinkgenuss 6ffnen, damit sich die Aromen entfalten kénnen.

Sehr zum Wohl wunscht Thnen

Ihr Weingut Dr. Heger



